
 

 
Vorspeisen und Salate 
Kalbskraftbrühe mit Markklößchen und Flädle (E,A,D,I   €   5,90 
Gemischter Salat mit Blattsalaten und Rohkost (H,I,J,L),5   €   5,80 
Geräuchertes Forellenfilet an Gemüsesalat mit    €   9,50 
Sahnemeerrettich, Toast und Butter (B,D,I),3   
½ Dutzend Weinbergschnecken in Kräuterbutter, serviert   €   9,50 
mit Baguette (D,N),1,2,3        
Rindercarpacchio mit Pesto und Grana Padano-Spalten (H,D)  € 13,50 
  
  

Hauptgerichte 
Cordon-Bleu vom Schwein mit Pommes Frites    € 19,80 
und Gemüsegarnitur (A,D,I),3  
Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce, Spätzle   € 23,20 
und Gemüsegarnitur (A,D,I)    
Wiener Schnitzel vom Kalb mit frittierten Bauernkartoffeln (A,I)   € 22,90  
Argentinisches Rumpsteak mit Kräuterbutter oder Zwiebeln  € 28,00 
dazu Pommes Frites und Grillgemüse (D)        
Argentinisches Rumpsteak mit Senfkruste überbacken, Jus,    € 29,00 
Grillgemüse und Kroketten (A, I,L )   
Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Champignons, Gemüsegarnitur  € 22,80 
und hausgemachte Rösti (A, D, I)      
Gebratene Lammkeule an Kräuterjus mit Prinzessbohnen   € 24,00 
und Maisgrießschnitte (A, D, I, )         

 
Fischgerichte 
Duo von Dorade und Wolfsbarsch an Paprikasauce,    € 23,00 
Brokkoligarnitur und Salzkartoffeln (B,D, I)  
 
 

Vegetarisch  
Tortellini mit Käsefüllung an Lauch-Sahne-Sauce             € 17,20 
und gemischte Blattsalate (A, D, I)     
 
 

 



 

 
Vesperkarte 
Badischer Wurstsalat bunt garniert mit Rohkost, Zwiebeln,  € 10,50 
Gurken und Brot (H,I,J,L),3,5       
Straßburger Wurstsalat mit Käse und Rohkost (H,I,J,L),3,5   € 10,80 
Toast „Hawaii“ gekochter Schinken, Ananas, Käse    € 11,20 
dazu Salatgarnitur (H,I,J,L),1,3       
Lauwarm geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich   € 14,50 
und Toast (B),3    

 
Für unsere kleinen Gäste 
Portion Pommes Frites mit Ketchup 1,2     €   4,50 
Spätzle mit Sauce (A,D,I)        €   5,20 

Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup (A,E),1,2   €   8,50   
Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frites und Ketchup (A,E),1,2  € 10,80 
 

      

Dessert 
Creme Brûlée mit frischen Früchten (A,D)     €   6,90  
Eine Kugel Himbeersorbet mit Geist      €   5,10 
Gemischtes Eis mit Sahne       €   5,70 
Goldrausch Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne    €   7,20 
Schwarzwaldbecher Vanille- und Schokoladeneis, eingelegte   €   7,50 
Sauerkirschen und Sahne 
Krokant-Becher Haselnuss- und Vanilleeis, Karamellsauce,   €   7,50 
Sahne und Krokant  
Walnussbecher Walnusseis dazu Amaretto-Likör, Sahne   €   7,80 
und Amarettini 

 
Jeden Freitag ist bei uns 

Flammkuchenabend! 


